Unsere Abendkarte

Vorspeisen & Supp’'n

LAlte Eiche” — Pfilicksalat

Hausdressing / gerésteten Kernd'l
als Beilage 6 € als Hauptgang 14 €

Cremige Erbsen Suppe

Hiittenkdse/ Pumpernickel/ Melisse
7€

Hausgebeizter Krauterlachs

Zucchini- Kartoffelrésti/ Joghurtcreme
14 €

Carpaccio vom Simmentaler Rind

Ratatouille/ Parmesan
14 €

Panzanella

Tomate/ Réstbrot/ Mozzarella/ Pesto
12 €

Vegetarisch & Vegan

Hausgemachte feine Bandnudeln

Pfifferlinge/ Schlagrahm/ Beilagensalat
17.50 €

Gegrillter Ziegenkése

Aprikose/ Pflticksalat/ Kernd'l
17.50 €

Gebréaunte Brez ‘nknddel

Rahmpfifferlinge/ Beilagensalat
16 €

Gebackene Aubergine

Cous Cous/ Tomatensugo/ Cashewkerne
17 €

Fiir Allergene, Zusatzstoffe & Hinweise zu unseren Speisen, sprechen Sie bitte unsere Mitarbeiter an



Fisch & Fleisch

Gegrilltes Filet von der Lachsforelle

Fregola Sarda/ Ratatouille/ Krduterpesto
23 €

Schnitzel ,Wiener Art“

Bratkartoffeln/ Preiselbeeren/ Zitrone/ Beilagensalat
18.50 €

Geschmortes Oxenbacker!

Gemdiise/ Butterspétzle/ Schmorsauce
23 €

Rosa gebratenes Schweinefilet

Pfifferlingsrahmy/ Butterspétzle/ Beilagensalat
21.50 €

Simmentaler Rinderlende

Bratkartoffeln/ Krduterkruste/ Gewdirzbutter
26 €

Rosa gebratener Rehriicken

Brez’'nknddel/ Selleriecreme/ Balsamicokirsche/ Spitzkohl
26.50 €

A Zuckerl”

Topfen- Marillenknédel

Vanillecreme/ Butterstreusel
7.50 €

Ofenfrischer Windbeutel

Holundersahne/ Erdbeere/ Vanilleeis
8 €

Hausgemachtes Eis/ Sorbet
Jje Kugel
2.70 €

Fiir unseren kleinen Géaste bis 12 Jahre:
Kinderschnitzel mit Bratkartoffeln/ Spétzle 9.50 €

Spétzle mit/ ohne Sauce 5.50€

Fiir Allergene, Zusatzstoffe & Hinweise zu unseren Speisen, sprechen Sie bitte unsere Mitarbeiter an



