Unsere Abendkarte

Vorspeisen & Supp’'n

,Alte Eiche” — Pfliicksalat

Hausdressing / gerésteten Kernd'l
als Beilage 6 €/ als Hauptgang 14 €

Cremige Blumenkohlsuppe
Butterkracherl/ Bérlauchél 7 €

Tafelspitzbriihe
Brétstrudel/ Wurzelgemtise 7 €

Knddelcarpaccio
Pilzsalat/ Krduterjoghurt 12 €

Handgeschnittenes Tatar vom Rind
Réstbrot/ Salzzitrone 14.50 €
als Hauptgang 19

3erlei Dip’s
Tomate/Olive- Ziege/ Kriuter/ Baguette 12 €

Vegetarisch & Vegan

Spinat- Kaspressknddel
Bergkdseschaum/ Beilagensalat 16.50 €

Blumenkohlrisotto (vegan)
Salzzitrone/ Granatapfel/ Pistazien- Walnusscrunch 17 €

Fir Allergene & Hinweise zu unseren Speisen, sprechen Sie bitte unsere Mitarbeiter an



Fisch & Fleisch

Tagesfisch
Tomaten- Fregola Sarda/ Schmortomaten/ Krduterpesto 23 €

Rib- Eye Steak vom Simmentaler Weiderind (ca. 300 g)
Pommes frites/ Kréuterbutter 28 €

Schnitzel ,Wiener Art”
Bratkartoffeln/ Preiselbeeren/ Zitrone/ Beilagensalat 18.50 €

Geschmorter Lammbraten
Gemdlise/ Butterspdtzle/ Schmorsauce 22 €

Gebackene Maishendlbrust
Pfliicksalat/ Preiselbeeren/ Zitrone 17 €

Rosa gebratene Entenbrust
hausgemachte Bdrlauchgnocchi/ Beilagensalat 26 €

,a Zuckerl”

Mille Feuille
Zitruscreme/ Bldtterteig/ Rhabarber/ Himbeere 7 €

Dreierlei Nascherei
Schokokiichlein/ Créme Brilée/ Sorbet 7.50 €

Hausgemachtes Eis/ Sorbet
je Kugel 2.70 €

Fir Allergene & Hinweise zu unseren Speisen, sprechen Sie bitte unsere Mitarbeiter an



